
CASA DE OLEIROS Ficha técnica do produto

• Ano de colheita 2023

• Produtor Casa de Oleiros

• País de origem Portugal

• Região vitivinícola DOC VINHO VERDE

• Casta(s) 100 % Touriga Nacional

• Dados analíticos

% VOL. 12,0 vol.

Acidez total 6,2 g/dm.3

Acidez volátil 0,44 g/dm.3

pH 3,26

• Perfil organoléptico Após a escolha criteriosa das uvas, seguiu-se uma
vinificação cuidada de forma a enaltecer todo o
potencial da casta Touriga Nacional. Assim se obtém
o Vinho Casa de Oleiros Rosé, que apresenta um
aroma vibrante a morango, cereja e groselha, com
toque da flor de laranjeira.
Na boca, esta fruta encontra-se em equilíbrio com
uma acidez natural, característica da Região dos
Vinhos Verdes. Envolvente, prazeroso, com fim de
boa fresco e persistente.

• Harmonizações 
gastronómicas

A solo ou a acompanhar todo o tipo de marisco,
peixes ou carnes brancas. Ideal para gastronomia
asiática. Deverá ser servido a 8ºC.

• Enólogo Jorge Sousa Pinto
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